Aout 2024

Jeu.1Aolt cornichons pommes rosti Yaourt au caramel
Ven. 2 Aout Melon Poisson frit / ratatouille Eclair au chocolat
Lun.5 Aolt Macédoine mayonnaise Pates a la carbonara Gruyere rapé / fruit de saison
Mar. 6 AoUt Betterave / mais Poulet basquaise / petits pois carottes Entremet chocolat
Mer 7 Aoult Vég’f;ﬁraizn Oeufs dur salade verte boulette végétale / riz pilaf Yaourt sucré
Jeu. 8 Aout Toast a la sardine Brin de veau / gratin de courgettes Beignet framboise
Ven. 9 AoUt Avocats vinaigrette Emincé de kébab / frites Emmental / kiwi
Lun. 12 AoGt Pastéeque blé dur Brie / fruit de saison
Mar. 13 AoUt Carottes rapées / mimolette Noix de jambon au miel / haricots blancs Fromage blanc
Mer. 14 AoUt Vég’ietﬁra;n Taboulé Oeufs dur florentine / épinards béchamel Edam / nectarine
Jeu. 15 Aot
Ven. 16 AouUt Fermeture Fermeture Fermeture
Lun. 19 Aout Friand au fromage haricots verts Camembert /raisins
Mar. 20 Aout Céleri rémoulade Sauté de veau / gratin dauphinois Yaourt a la fraise
Mer. 21 Aot Escalope de dinde / pommes noisettes Fruit de saison
Jeu. 22 Aolt Salade marco polo Galette saucisse / salade verte Yaourt vanille
Ven. 23 Aout Vé;etzraisen Melon Quiche au fromage / salade verte Entremet chocolat
Lun. 26 Aoult Samoussa Brandade de poisson Fruit de saison
Mar. 27 AoUt Concombre bulgare réti de porc froid / chips Flan nappé caramel
Mer. 28 AoUt ve-;i’;f;n Radis beurre Galette végétale / pates Fromage / dessert soja
Jeu. 29 Aolt tomates / mais paupiettes de veau / pommes rosti fromage / fruit de saison
Vend. 30 Aot Carottes rapées / mimolette Sauté de dinde / salsifis lle flottante
@ Produit Bio \4&/ 9 Produit issu du circuit court * Produit local direct producteur ; Filiere Bleu Blanc Coeur

Le service se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficulté notamment de réapprovisionnement. Origine des viandes bovines : France. Le service de la restauration scolaire se tient a votre disposition pour toute

information sur la présence d'allergénes dans les plats proposés..

Il est proposé aux enfants, tous les jours, en fin de repas un verre de lait bio a boire aux enfants (80 ml en maternelle, et 125 ml en élémentaire). Le lait servi a table est subventionné dans le cadre du programme « Aide
UE a destination des écoles ».




